Kazen

Beemster jong Chaumes Oud Brugge
Beemster belegen Chester Paschka

Bleu d’Auvergne Nazareth light Passendale

Brie Rambol met noten Maredsous

Brie met bieslook Flandrien jong Leerdammer
Bruggse Blomme Flandrien Light Geitekaas (assortiment)
Brusselse kaas (vroeger “Jeunesse Peére Joseph
Camembert light”) Vlaskaas

Chamois d’Or Raclette Zwitserse Emmental

Kaasschotel: zie schotels

Wildseizoen 2025 - 2026

Uitsluitend op bestelling !

Gevogelte

Wilde eend €18,70/ st
Jong gekweekte patrijs €14,60/ st
Fazant hen €20,30/ st
Fazant haan €21,40/ st
Fazant filet €50,80/kg
Jonge bosduif €13,00/ st
Haas

Inlandse haas €49,00/ st
Hazenruggen € 39,60/ st
Hazebillen €24,20/ kg
Hert

Hertfilet €102,70/ kg
Hert gebraad €50,80/ kg
Hert biefstuk € 53,00/ kg
Hert stoofvlees €27,80/kg
fverzwijn

Everzwijnfilet €53,20/ kg
Everzwijngebraad €43,00/kg
Everzwijnhaasjes € 56,60/ kg
Everzwijn stoofvlees € 28,20/ kg

Toegelaten verkoop

Hert van 01/10 tot 10/01
Everzwijn van 01/10 tot 10/01
Haas van 15/10 tot 10/01

Fazant van 15/10 tot 10/02
Wilde eend van 15/08 tot 10/02
Bosduif van 14/09 tot 9/03

Vleesspecialiteiten

Rundsvlees
Rundstong e Rosbief ® Ossehaas © Rumsteak e Rundsvlees voor fondue ®
Rundsvlees voor carpaccio

Varkensvlees

Varkenshaasje ® Varkensgebraad e Varkenswangen e Varkensvlees voor
fondue ® Mignonette ® Hespengebraad e Orloffgebraad e Rib-rack Duke of
Berkshire

Kalfsvlees
Kalfstong e Kalfsfilet e Kalfsgebraad e Kalfskotelet e Kalfslapjes @
Kalfsescalope e Kalfsvlees voor fondue

Lamsvlees
Lamsfilet e Lamskotelet ® Lamskroon e Lamszadel ® Lamslage rib ®
Lamsbout e Lamshoutsneden

Paardenviees
Paardensteak

Gevogelte
Kip e kipfilet e kippenbil @ kippepillon @ Kalkoen e kalkoengebraad e
kalkoenrollade

Gevulde specialiteiten
Gevulde kip (4 a 6 personen) e gevulde kalkoen e gevulde kalkoenrollade

Openingsuren tijdens de feestdagen:

Zondag 21 december: gesloten

Maandag 22 december: 8u tot 12.30u en 13.30u tot 17.00u
Dinsdag 23 december: 8u tot 13.00u namiddag gesloten
Woensdag 24 december: 8u tot 12.30u en 13.30u tot 17.00u
Donderdag 25 december: gesloten (Kerstdag)

Vrijdag 26 december: 8u tot 12.30u en 13.30u tot 18.30u
Zaterdag 27 december: 8u tot 18.30u

Zondag 28 december: gesloten

Maandag 29 december: 8u tot 12.30u en 13.30u tot 17.00u
Dinsdag 30 december: 8u tot 13.00u namiddag gesloten

8u tot 12.30u en 13.30u tot 17.00u
gesloten (Nieuwjaar)

Woensdag 31 december:
Donderdag 1 januari:

Na nieuwjaar gaan wij er even tussenuit om onze batterijen weer op te laden,
gesloten van 1 januari t.e.m. zondag 4 januari 2026

Wij danken u voor het vertrouwen en wensen al onze klanten
van harte een succesvol en gezond 2026!
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Ambachtelijke Slagerii

Beste klanten,

Het eindejaar komt weer stilaan dichterbij. In deze
eindejaarsfolder geven wij u alvast een idee van het
assortiment aan artisanaal bereide producten.

om al uw gerechten met de beste zorg te kunnen
bereiden vragen wij u tijdig te bestellen:

ten laatste woensdag 17 december 2025 voor Kerstmis
ten laatste vrijdag 26 december 2025 voor Nieuwjaar

yoaé

Ambachtelike - Slagerij

Stationstraat 21 e 3070 Kortenberg
Tel. & Fax 02 759 64 98
info@slagerijjoel.be ® www.slagerijjoel.be




Aperiticthapjes

Vidé garnaal €1,80/st
Mini visje met zalm €1,90/st
Mini pizza’s €1,30 /st
Mini kaasrol €1,30/st
Chicken apperitos €1,50/st
Mini worstenbroodje €1,40 /st
doepen

Tomatenroomsoep €7,00/ liter
Tomatensoep met balletjes €7,00/ liter
Witloofroomsoep €7,00/ liter
Aspergeroomsoep €8,00/ liter

Traiteur om op te warmen

Kaaskroketten €1,20/ stuk
Garnaalkroketten € 3,50 / stuk
Varkenswangen met Westmalle € 31,00/ kg
Kalfshlanquette €32,00/kg
Vol-au-vent €18,50/kg
Balletjes in tomatensaus €19,00/kg
Wildragout € 36,00/ kg
Assortiment warme groenten (te bestellen per 2 personen) :

Gestoofd witloof, boontjes met spek, mix van baby worteltjes,

brocolli, ramanesco en bloemkoolroosjes € 16,00/ stuk

Sauzen (te verkrijgen per liter of halve liter)

Vleessaus €12,00/ liter
Champignonsaus €12,00/ liter
Fine Champagnesaus €12,00/ liter
Grand Veneursaus €12,00/ liter
Jagersaus €12,00/ liter
Ardeensesaus €12,00/ liter
Appelsiensaus €12,00/ liter

Aardappelgerechten

Verse kroketjes, aardappelgratin, aardappelpuree

Schotels

Tapasbordje (3 a 4 pers) €16,00 / stuk

Coppa,zongedroogde tomaat, Flandrien Grand-Cru, olijven, Mozarellabolletjes,

saltufo, gebakken balletje, huishereide salami’s, rauweham

Charcuterie schotel (min 4 personen)
Assortiment van onze fijnste-, huisbereide vieeswaren,
mooi geschikt op schotel versierd met fruit

€ 16,00/ pers

Charcuterie- kaasschotel (min 4 personen)
Assortiment van 6 fijne charcuterie- en 6 fijne kaassoorten,
versierd met meloen, druiven, vers fruit en noten

€19,00/ pers

Fondueschotel
Rundsvlees, varkensvlees, kip, kalkoen, gyros, balletjes
met tuinkruiden, oranje balletjes, balletjes met
gerookt spek

€10,00/ pers

Luxe fondueschotel
Rundsvlees, lamsfilet, kalfsviees, varkenshaasije, kipfilet,
kalkoenfilet en balletjes

€15,00/ pers

Kids Fondueschotel
Rundsvlees, kalkoen, balletjes met tuinkruiden,
oranje balletjes en balletjes met gerookt spek

€ 8,00/ pers

Gourmetschotel

Rundsvlees, varkensvlees, kip, kalkoen, gyros,
cordon bleu, pensen, chipolata’s,
hamburgertjes, spekjes, kippeburger

€ 10,00/ pers

Luxe Gourmetschotel € 15,00/ pers
Chateaubriand, lamskotelet, kalfsmedaillon, kipfilet,

cordon blue, chipolata en kippeburger

Kids Gourmetschotel € 8,00/ pers

Chipolata’s, hamburgertjes, rundsvlees, kalkoen, cordon bleu

Steengrillschotel €15,00/ pers
Lamskotelet, biefstuk, kippenbrochetje, varkensbrochetje,

hamburgertje, pensen

Groenteschotel (2 pers.) €18,00/ st

Gemengde slasoorten, tomaat, fijne boontjes, wortelrasp, komkommerschijfjes,

aardappelsalade, taboulé, mayonaise, tartaar, cocktail.

Kaasschotel

Hoofdschotel: 250 gr/pp assortiment van onze fijnste kazen € 18,00 / pers
Dessertbord: 150 gr/pp assortiment van onze fijnste kazen € 14,00 / pers

Om misverstanden te vermijden, worden er geen uitzonderingen
toegestaan op de samenstelling van de schotels.

Delicatessen

Truffelsalami*
Notensalami*
[taliaanse salami*
Salami zonder look huisbereid*
Porcetta*

Felino huisbereid*
Gekruide ham*
Rundsfilet*
Wildpaté*

Filet de Saxe*
Breughelkop*
Kaaskroketten™*
Ardeense filet*
Kalkoensaxe
Grisonvlees
Gerookte zalm
Paardenfilet*
Natuurham*

Eendenmousse

Parmaham

Kippewit*

Zalmmousse

Pittig varkenshaasje*

Trevelez ham

Felino

Salcisia

Pancetta

Rilettes™

Pata Negra

Lomo

Morcon

Kortenbergse rauwe ham
+ Grand Cru*

Saltufo (stuk)

* Huisbereid



